
Contact : Livio Notaroberto
149, Rue de la Tour Jacob • L-1831 Luxembourg • www.notaro.lu • contact@notaro.lu

(+352) 42 30 70

Anniversaire, repas d’entreprise, team building, mariage, demande de 
privatisation, ... le Notaro vous propose des formules de repas personnalisés 
pour tous vos événements. Faites-nous part de vos envies via le formulaire ci-
dessous, et nous reviendrons immédiatement vers vous. Possibilité également 
de repas privatif  dans notre « Cantina » avec service dédié (max 16 pers).

«  é v é n e m e n t  »
M E N U

D E M A N D E  D E  R E PA S  É V E N E M E N T
Nom et Prénom

 

Nom de la société (si demande professionnelle)

 

Heure et date de venue souhaitées

 

Budget souhaité par personne

Objet de la réservation (anniversaire, team building, ...). Merci de nous préciser si vous souhaitez un menu assis ou un walking dinner.

Désirez-vous une privatisation ?

Oui Non

Adresse e-mail

 

N° de téléphone

 

Adresse

 

Nombre de personnes



Eau et café inclus. Autres boissons en sus.
55€ (menu pâtes) ou 60€ (menu viande/poisson) / Prix   par personne

E X E M P L E  D E  M E N U  « é v é n e m e n t »

PORC   POISSON   VÉGÉTARIEN   CREVETTES   BŒUF 

E N T R É E S

Burrata sur « fresella » - gallette de blé dur avec tomates cerises et légumes 
+

Poulpe poêlée avec purée de pomme de terre et chips 
+

Planche de charcuterie mixte servie avec «tarallis» des Pouilles et légumes à l’huile 

P L A T S

« Paccheri » au ragout de saucisse italienne et poivrons à la sauce tomate 
ou bien

« Scialatelli » aux calamars, scampi et tomates cerises  
ou bien

« Cavatelli » aux feuilles de blettes, courgettes et olives de Taggia 
ou bien

Steak du terroir au vin rouge avec légumes de saison et pommes de terre 
ou bien

Millefeuille de bar et « provola » fumée aux tomates cerises et artichauts 

D E S S E R T S

Tiramisu traditionnel 
ou bien

Millefeuille avec crème pâtissière italienne et cerises noires  
ou bien

Sorbet au citron 

Celui-ci est composé d’une sélection d’entrées à partager. Le plat 
principal ainsi que le dessert seront servis inviduellement au choix.


